SAN SEBASTIAN

VIERNES, 22 DE MAYO DE 2009

GENTE b:La ciupap

JOTI DIAZ jotidiaz®@facilnet.es

Se entregaron los premios ‘Mas Gastronomla a dlstmtos establec1m1entos

de la hostelerfa guipuzcoana en El Mirador de Ulia

La gastronomia se visti6 de gala

Los\grandés representantes de
la gastfonomia guipuzcoana se
reunieron en el restaurante Mi-
rador de Ulia, para la entrega de
los premios de Mds Gastrono
mia, el suplemento que todos los
meses podemos disfrutar en EL
DIARIO VASCO. Rubén Trinca-
do, con todo su equipo, recibio
en su casa a los mas de cien in-
vitados con un excelente ment.
En los postres la presentadora
de Teledonosti Vanessa Rodri-
guez present la entrega de pre-

- mios. Juan Mari Arzak recibi6 el

trofeo del restaurante del afio,
_de la mano de su amigo Hilario
Arbelaitz. Ifiaki 1zagirre entregd
el premio a la mejor propuesta,
el asador Tllunbe. Javier Yurrita,
- director comercial de CM'Gi-
puzkoa, premid al restaurante
-Fagollaga, por el mejor trata-
miento en sala. El niejor asador
' para Portuetxe y desde Tolosa
1legd Pedro Ruiz del asador Ni-
colas para dar el premio a Javier
Bereziartua. Linda Violago, es la
sumelier del restaurante Muga-
ritz. El jurado decidi6é que en ese
restaurante da el mejor trata-
miento al vino. David Aztaray de
bodegas Verum subid al escena-
rio para entregar el.galardon. El

trofeo al mejor restaurante de

banquetes se fue a Bergara, a

- casa de Koldo Lasa y lo entregé .

-Tristdn Montenegro. De catalana
a catalana. Rosé6 Gabarré del Ins-
tituto del Cava se traslado ala

- capital donostiarra para home:-

najear a Cristina Lagé, por su
compromiso de unir la cultura

catalana y vasca, desde supues- .

to de gerente del Espai de Cata-
- lufia. La mejor gestién empresa-
rial fue parala firma de catering

Bokado. Su gerente Jesus Santa-.

maria subié al escenario acom-
-pafiado de-Mikel Ubarretxena,
presidente de la Asociacion de
Empresarios de Hosteleria.
-Los Gorrotxategi, grandes pas-
teleros de Tolosa fueron galardo:
nados por su trayectoria. Alli es-

~taban el padre José Mari y los hi--

jos Ifiaki y Rafael, que fueron
aplaudidos mientras Peio Garcia
Amiano, nuestro critico gastro-

ndmico;, que se desplaza a Etio-

pia con unamision solidaria, les
entregaba el trofeo. Estan de
moda A Fuego Negro, el bar res-
taurante de la calle 31 de agosto
y el Basque Culinary Center, el
gran proyecto unjversitario de
la gastronomia, d]ngxra 1a uni-
versidad de Mondragon. El re-
presenwnt@ de Mondragon Uni-
versitatea José Mari Aizega en-
tregd el premio a los jévenes com-
ponentes lfiigo, Amaia y Edorta
de- A Fuego Negro, nominado
como la Revelacién 2009. El res-

Los galardonados con sus trofeos. /SARA SANTOS |

taurante Izkifia se llevé el ga];ir-
dén al mejor tratamiento del ha-

Los Gorrotxategi en compafifa de Vanessa Rodriglez. /saRA SANTOS

Juan Mari Arzak y al fondo Hilario Arbelaitz. /sARA SANTOS

bano. Lo entregd Carmelo Endolz, -

de la Cava del’Puro. José juan
Castillo cocina de lujo las verdu-

ras en casa Nicolasa. Amaia Or-

tuzar, propietaria del restauran-
te Ganbara fue la encargada de
entregarle el premio. Se ha jubi-
lado Patxi Bergara, propietario
del bar Bergara en el barrio de

Gros. Por su trayectoria, el jura-
do le otorgé él Gran Premio Mds
Gastronomia, de la mano de
Manu Narvaez, gerente de Donos-
tia Turismo y Juan Mari Arzak.
De premio es también la pagi-

na semanal que nos ofrece Da-

vid de Jorge los sabados en este
peribdico. Su particular forma

de ver el mundo.de los fogones,

las ricas viandas y los buenos

* caldos; tiene ganché. Charlaba

animadamente con Hilario Arbe-
laitz del proyecto universitario
Basque Culinary Center, del que
también es gran defensor Kino
Martinez, secretario general de
la-Asociacion de Empresarios
Hosteleros de Gipuzkoa.

Ifigo Iribarnegaray, gerente
de CM Gipuzkoa, acompafiado
de Txema ltutrioz, gerente de Te-
ledonosti y Punto Radio, Javier
Yurrita y Miguel Sarriegui, res-
ponsable comercial de Teledo-

. nosti, las guapas coordinadoras

del evento y ademas hermanas

‘Olatz y Ainhoa Velasco y Ando-

ni Zubillaga, propietariodela -
agencia de publicidad ACC Co-
municacién, organizaron el
evento.

Disfrutaron también de la fies- -
ta Txaro Zapirain, propietaria del
restaurante Rosario. Su tortilla. -
de bacalao y el bizcocho casero

- son de primera. El maestro Ro-

betto Ruiz, que llegd desde el res-
taurante Frontén, ese gran tem-
plo gastrondmico de Tolosa. En-
cantado también Josean Eizmen-

. di, propietario del restaurante

Tllarra, promete crear una zona
infantil en el jardin y una huer--
ta con productos de temporada.
Siempre elegante Maite Sabadell,
lo mismo Pepe Dioni. Triunfan
con su restaurante en el Tenis
de Ondarreta. En otra mesa Ifii-
_go Galatas, asegura que podemos
disfrutar de una nueva genera-
cién deexcelentes de cocineros
v Mitxel Ezquiaga sigue descu-
briendo restaurantes en Donos-
ti. Patxi Larrafiaga, el charcute-
ro de Lasarte, siempre esta pre-
sente en estos saraos y Merche
surte de excelentes frutas de'su
puesto en el mercado de La Bre-
cha a Juan Mari Arzak. @



